DOMAINE LE CLOS DE BELLEVUE

Millésime :
Octobre 2016
Appellation :
Vin de France

Couleur :
Blanc

Degré :
: : 14,5% Vol.
Vendange d Octobre Cépages :

Elevée en Fiits de chéne
e Muscat

m'aa %@g@ Commentaire de dégustation :

i = Cuvée confidentielle de longue garde (5 a 15 ans).
ia 198 Bn’l[é Un vin llquoreu.x hors appellation, vinifié et élevé
12 mois en barriques.
| B A déguster seul pour le plaisir et en accompagnement
d’un foie gras mi-cuit, d'un roquefort de marque
Vi DE pavS DG ou d’une créme brilée.

issu de vendanges surmuries

PRODUIT ET MIS EN BOUTEILLE
REGINE ET FRANCIS LACOSTE EARL
Mas de Bellevue - 34400 SATURARGUES
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Domaine le Clos de Bellevue
Route de Sommicéres

34400 Lunel

Tél.04 67 83 24 83

Mob. 06832411 85
muscatlacoste@wanadoo.fr
www.domainelacoste.fr




